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Sllvester

in der 1881 Kantme

Menu

Amuse Bouche
* k%

Baby Burrata im Parmesankdrbchen

auf jungem Winterspinat an Balsamico-Vinaigrette
*k*k

Champagnercréme mit Baumnuss-Croutons

*kk

Heiss gerduchertes Lachsfilet mit Senf-Honigcreme
auf marinierter Gurke mit Pinienkernen

Vegetarisch:
Rauchkarotte mit Senf-Honigcreme

auf marinierter Gurke mit Pinienkernen
* k%

Grapefruitsorbet mit Lillet
*k*k

Entrecote double aus dem JOSPER
mit Meersalz und Glace de Viande
Carnaroli-Risotto mit Triiffel dazu Wintergemiise

Vegetarisch:
Teigtaschen mit Zucchini und Ziegenkase
Carnaroli-Risotto mit Triiffel dazu Wintergemiise

*kk

Kasebuffet vom Jumi mit regionalen und extravaganten Kreationen
* k% .

Cheescake mit marinierten Feigen an Glilhwein-Essenz &

*kk
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